? CEEC

Xerrada “Com ha anat la Verema”

Associacio Catalana
d’Enclegs

Data: 16 de gener de 2025
Hora: 18:00 hores
Lloc: Caves Blancher (Pl. Del Pont Roma,15. Sant Sadurni d’Anoia)

L’'objectiu de la xerrada és fer una valoracié de com ha anat la collita analitzant els resultats de la temporada,
els vins que n’han sortit, les seves caracteristiques, les seves dificultats en fermentacions, en malolactiques,
clarificacions o estabilitats proteiques o tartariques, i en diferents aspectes generals relacionats amb Ia
campanya i altres factors rellevants per al sector: com la qualitat de la collita, I'evolucid climatica, canvi
d’impressions de maduracions, malalties, recomanacions técniques, com afecta la sequera, quina de les
varietats creieu que s’ha comportat millor, incidéncies majors durant la verema, etc. | en I'ambit personal, si

s’ha fet alguna observacio o prova significativa durant la campanya.

La xerrada estara dividida en diferents seccions:
e Introduccioé: objectius.

Breu introduccié de com ha anat en general la verema a tot Catalunya a partir de les dades de
produccions per varietats, climatologia, comencament de verema..., comparatives amb altres anys,

etc., a carrec dels tecnics de I'INCAVI.

e Desenvolupament: Intercanvi d’opinions sobre la verema i les particularitats de cada denominacid

d’origen, a carrec dels representants de les diferents DO’s i dels associats i col-legiats convidats.
Conceptes claus

- Produccio, dintre d’aquest apartat destacarem aquelles incidencies com sén les plagues, tant

fitosanitaries com de senglars o cabirols.

- Sanitat, lligat amb la produccié i amb la incidéncia de les plagues, siguin d’insectes, fongs o d’animals

grans.
- Maduracio, dates de verema, primerenca o tardana i nivells de maduracid.

- Qualitat dels vins obtinguts en I'ambit aromatic i gustatiu, també incidéencies en I'elaboracié, com pot

ser fermentacions dificils o no FML, clarificacions, estabilitat tartarica, valoracions de pH, etc.
e Interaccid: Espai per a la participacio dels assistents.

Un cop acabada la xerrada, farem un refrigeri i una copa de cava per brindar junts pel nou any.
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